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Close supervision is necessary
when cookware is used by or
near children. Children should be
supervised to ensure that they do
not play with the cookware.
Steam can cause burns. When

Wolf Gourmet Cookware

Collection

CUTLERY | CUTLERY )
COLLECTION | DESCRIPTION| BEST FOR:

Gold-brown, yellowing, or blue heat
tints may result from overheating
and/or mineral residue. To clean,
make a paste with water and Bar
Keepers Friend Cleanser & Polish.

Bienvenue

Nous souhaitons vous remercier
d’avoir fait I'achat de ce produit Wolf
Gourmet. Nous serions ravis de faire
partie de votre cuisine pour les années

A AVERTISSEMENT

Risque de bralure :

« Cette batterie de cuisine n’est pas

destinée a étre utilisée par des

« Si I'on préchauffe I'ustensile
de cuisine vide pour saisir un
aliment, le poser sur un feu moyen
pendant quelques minutes. Ne
pas laisser I'ustensile de cuisine

.  can oL . DO NOT USE A CLEANER THAT 5 veni ient & isié ersonnes (y compris les enfants sans surveillance. Verifier si le
Wolf Gourmet Cookware removing lids, position the lid so the ———  Shallow a venir. Wolf appartient a la troisieme S | y comp hysi ) tout est suffisamment chaud en
9 DN frying pans CONTAINS CHLORINE BLEACH. génération d’une entreprise familiale ont les capacités physiques, ; ;
Batterie de Cuisine Wolf Gourmet steam is directed away from you. 8.5" Skillet % = All-Durpose Apply the paste with a sponge or : intérat particulier dans | sensorielles ou mentales sont laissant tomber un peu d’eau sur
Recipientes de Coccién Wolf Gourmet « To prevent spills, do not fill pans PP qui a un Interet particuliér dansfa Adui ) Ari I’'ustensile de cuisine depuis le bout
p ) ———5—— Dbottomand frying, cloth to cookware and let stand for préparation de vos aliments. Puisqu’il réduites, ou manquant d’expérience . !
USE & CARE GUIDE more than two-thirds full. ol flared sides  stir-frying, 1 minute. Repeat if necessary. Wash s'agit d’une question de famille, Wolf et de connaissance, sauf si elles de vos doigts. Si les gouttelettes
- Always use potholders when 10" Skillet  that allow for sautéing ' ter with : " t étroit t I perlent et roulent sur la surface de
GUIDE D'UTILISATION ET D'ENTRETIEN removing cookware from oven or easy turning and high- n warim, soapy water Wit a sponge, porte une attention spéciale aux Somt Stroftemert survetiees I'ustensile de cuisine, il est prét. Si
GUIA DE USOS Y CUIDADOS 9 —— ffy d 9 tem ? tur dishcloth, or plastic pad. Rinse and détails et se dévoue a la création de et instruites sur I'utilisation de U e u » Il est pret.
stovetop. Always use potholders to — oftood or S iElEilE dry. produits exceptionnels sans aucun I'appareil par une personne I'eau gresille lentement, il n’est pas
Welcome touch lid knobs or handles. 11_.5 Skillet fllpplng searing - - is. N bati t reSpOﬂSﬂb'e de leur sécurité suffisamment chaud.
, « Place cookware on stove so With Helper ~ during Although stainless steel is very compromis. f\ous ayons batl notre . Une surveillance étroite est requise « Utiliser une dimension de brileur
Thank you for your purchase of this handles are not over other burners. Handle  sautéing durable, it is not indestructible. entreprise et notre réputation sur tout batterie de cuisi ?‘I' : adéquate. Le diamétre de I'élément
Wolf Gourmet product. We look forward Pitting may result if undissolved salt le soutien que nous apportons aux pour tout battérié de cuisine utise ; : : ,
; : Never leave handles of your ! g may e N ; ar ou prés des enfants. Surveiller de cuisson doit correspondre a celui
to being part of your kitchen for years ok e llowed to remain in the bottom cuisiniers & la maison, afin qu'ils p p fants. , , responc
: , ' cookware sticking out over the edge . IS allowed 1o remain in the botto : : : ue les enfants ne jouent pas avec de l'ustensile de cuisine. Si vous
to come. Wolf is a third-generation Round with f cook Do not all idi obtiennent les meilleurs résultats 9 : Jou p e :
' of the stovetop where they can be 20l flat bottom, Cookin of cookware. Jo not alow acidic ible. Gra trdle préci I'une batterie de cuisine cuisinez sur une table de cuisson
family-owned company that has a knocked off and ills of hot SEUEERET » Cooking foods or foods that have been possible. arace au controle precis o z, la flamme ne doit lécher
OCked olt and cause spiiis of ho P large bevel, with liquid ’ « La vapeur est susceptible de causer au gaz, la flamme ne goit pas leche
persofnaldst\?\llg?h|? thﬁ preparatlé)ln of contents. with Lid 897" dimmering. seasoned to remain in cookware au %ﬁéfovg?g %‘s’;"l'gng;‘é!%pg"t I Gos brilires. Lo dls Porlover ont les bords de I'ustensile de cuisine.
your food. With family ownership straight  |EGIEERET for long periods of time. Allow Vous projetez ue vou ; . iti « La batterie de cuisine peut
comes a great attention to detail and an | NOTICE | Qﬁ Sideg with makingé cookware to cool before washing. servirez. %gﬂig'%ug%’glghlg E?gg%ﬂ?igﬁe supporter des tempéra?tures de
uncompromised dedication to creating : : tight-fitting sauces Service a la clientéle irigée oi four pouvant aller jusqu’a 260 °C
exceptional products. Wolf built its « Read all instructions. 3-Qt. lid o ) dirigée loin de vous. (500 BF) Jusq
business and reputation on helping - Avoid dragging or scraping pans Saucepan En tant que propriétaire d’un appareil « Pour éviter les débordements, ne . Touiours utiliser des maniques lors
home cooks achieve the best results on glass-top stovetops to avoid Ui COOKWARE SYMBOLS Wolf Gourmet, vous pouvez compter pas remplir les casseroles a plus de Ij’enlévement d'un uste?'lsile de
possible. With Wolf Gourmet's precise scratches on stovetop. A saucepan Wolf Gourmet Cookware is sur notre appui. Notre centre de des deux tiers de sa capacite. cuisine d’un four
control, the dish you envision will be the « Never place a hot pan on a cool with short, dishwasher-safe and designed service a la clientéle est ouvert a toute » Toujours utiliser des maniques lors « Ne pas surchauffer la batterie de
dish you serve. ceramic/glass stovetop burner. This @%ﬁ' curved Making for all the heat sources iIIu%trate d heure du jour et de la nuit, et ce, toute de 'enlévement d’un ustensile de P Ceci o
can fuse your pan to the stovetop. 2.Qt sides sauces and below: la semaine. En outre, il compte sur cuisine d’un four ou d’une surface cuisine. Geci pourrait provoquer
Customer Care . Use pans for purpose intended. Saus b it designed  making elow: des experts des produits se trouvant & de cuisson. Toujours utiliser des utne c:ecoloratlon ou des dommages
As a Wolf Gourmet owner, you can « No need to use special utensils. Lid for':. i reductions notre siége de Madison au Wisconsin. maniques pour toucher les boutons stu? uraux. tensile de cui
count on our support. Our customer Metals, nylon, plastic, or wood can w és t'.”g Si le besoin se fait sentir, vous n'avez de couvercle ou les poignées. « Déglacer un ustensile de cwsson”
care center is available 24 hours a day, all be used. e WW ® qu’a composer le 800.222.7820 pour - Placer I'ustensile de cuisine sur e du vin, du M dul boui o
seven days a week and staffed by Straight parler a un de nos experts. Nous la cuisiniere de maniére a ce que Utluﬁ OL:jUn au rf[i‘dqul i€ alors quil
product experts at our headquarters SAVE TH ESE sides with ~ Fast sommes certains que le présent les poignées ne se trouvent pas gs’rc' aud permet ae creer Ulne ;
in Madison, Wisconsin. Should the == awide, flat cooking, Electric Induction Gas manuel répondra aux interrogations au-dessus d'autres brileurs. Ne % icieuse sauceﬂen casserole e
need arise, simply call 800.222.7820 INSTRUCTIONS 3.5-Qt. |b°tt°T-’ " tosst'.”g que vous pourriez avoir concernant jamais laisser les poignées de votre ﬁ' e aLéSS' a(ljl nI? oya%e. g
to speak with one of our product Sauté Pan > 9 PICE DL S TN les fonctions, I'utilisation et I'entretien ustensile de cuisine dépasser du « Laver dans de I'eau chaude
experts. We are confident this guide ; With Lid  4ohi-fitt < LT =1 de votre produit Wolf Gourmet. bord de la surface de cuisson afin savonneuse.
XD \ g Getting Started tight-fitting and searing — > DT h ; N e 3
will answer your questions about the g lid ] o) Toutefois, si vous avez d’autres d’empécher qu’il soit renversé et
features, operation, and maintenance « This cookware is ideal for use - — questions, veuillez nous contacter par que son contenu chaud se déverse. Ensembile de batterie de
of your Wolf Gourmet product. If you on gas, electric, and induction Round with  One-pot ) téeléphone ou nous visiter en ligne sur | AVIS | o
cooktops. flat bottom, meals, Oven Dishwasher-Safe wolfgourmet.com. cuisine de Wolf Gourmet

have additional questions, please
contact us by phone or visit us online at

g

Low to medium heat is large bevel, SN

i Pour vous enregistrer, visitez « Lire toutes les instructions.
wolfgourmet.com. recommended. The metals used in 6-Qt. 2?,;;?1"{ ?c?rosktgv%s, Bar Keepers Friend is a registered wolfgourmet.cogm/registration ou « Eviter de laisser trainer ou de gratter ENSEMBLE DE | DESCRIPTION
To register, visit wolfgourmet.com the cookware make them great heat Dutch Oven = sides, with  braises, trademark of SerVaas Laboratories, appelez au 800.222.7820. des casseroles sur des surfaces de BATTERIE DE | DE BATTERIE
Jregistration or call 800.222.7820. ﬁonfl_ucttorshllf r1‘1ood is burning, the With Lid It_|ght-f|tt|ng roasts, eland ::n(;. gh(te lése ofktrée Bar I?e.epell's i cuisson en vitrocéramique afin de CUISINE DE CUISINE
eat Is OQ Ign. | casseroles rien . .ra. emar oes not imply ne pas les érafler. .
IM PORTANT . :‘f preheating dtryéhcookwkare to use Tall, any affiliation with or endorsement PRECAUTIONS « Ne jamais placer une casserole Pioéle . ggé?ggge
or searing, set the cookware over ‘Q’ straight-  Stock, by SerVaas Laboratories, Inc. chaude sur le bréleur d’une surface e 8.8 o’ fire peu
S AF EG AR DS medium heat for a few minutes. Do sided pot soup, . ”VI PO RTANTES de cuisson en vitrocéramique. La PO profondes 1.4 usage
U not leave cookware unattended. 8-Qt. designed  pasta, Wolf, Wolf & Design, Wolf Gourmet, W casserole pourrait fusionner avec la ——5— dotéesdun tg“t'
Test to see if it is hot enough Stockpot  toreduce o chil & Design and the color red as applied A AVERTISSEMENT surface de cuisson. ... fondplat EUETSTE
A WARNING by dropping some We}ter on the With Lid evaporation to knobs are registered trademarks - = ‘ . Utiliser les casseroles selon la fin Pgelﬁg frire et de,cc”)tés B Fl)es
- cookware from your fingertips. If the High and service marks of Wolf Appliance, Risque d’incendie : pour laquelle elles sont congues. €19PO  évasés,ce O jac
Fire Hazard: droplets bead and roll across the sloping Cooking Inc. Sub-Zero, Sub-Zero & Design, « Ne jamais laisser d’aliments sans « Il n’est pas nécessaire d'utiliser des —— gU' p?"met le grillage
« Never leave food cooking cookware’s surface, it is ready. If the N sideswith foods Dual Refrigeration, The Living Kitchen, surveillance. Ne jamais laisser le ustensiles particuliers. Il est possible Podie 2 aebnont los & haute
unattended. Never allow cookware water sizzles away slowly, it's not a flat quickly Great American Kitchens, The Fine contenu d’un ustensile de cuisine d’employer autant les métaux que le frﬁz 32 aliments oy empérature
to boil dry and never leave an empty hot enough. 5-Qt. Wok  bottom over high Art of Kitchen Design, and Ingredients bouillir jusqu’a sécheresse et ne nylon, le plastique ou le bois. 11,5 po avec de les faire
pan unattended on a hot burner. + Use the proper-size burner. The (nolid)  foreasy — heat, are registered trademarks and service jamais laisser une casserole vide sur poignée de  tourner dans
« Keep anything that can catch diameter of the cooktop cooking cooktop stir-frying marks of Sub-Zero, Inc. All other un brileur chaud. CONSERVER CES service  unsauté
fire—for example, oven mitts, food element should correspond to cooking trademarks or registered trademarks « Maintenir éloigné de la surface de
packaging, towels, or curtains— the diameter of the cookware. If are property of their respective owners cuisson tout article qui pourrait I NSTRUCTIONS | & Ronde
away from your stovetop. cooking on a gas cooktop, the in the United States and other countries. s’enflammer comme des gants - Casserole de 2Vec fond
« Wear proper clothing and shoes. flame should not extend up the Care Recommendations de cuisinier, des emballages 2 pintes avec plat, un Cuire avec
Avoid dangling sleeves and jewelry. sides of the cookware. alimentaires, des serviettes ou des Entrée en matiere couvercle  Piseau du liquide,
« Never heat fat or oil to the point that » Cookware can withstand oven CLEANING , ) rideaux. e S _ |§1rgebetd faire
it smokes, burns, or turns black. temperatures up to 500°F (260°C). When cookware is cool, hand wash Wolf Gourmet Residential « Porter des vétements et des » Lutilisation de cette batterie de I Groitapats faite bouil
+ Never use your cookware in a + Always use potholders when cookware in warm, soapy water Limited Warranty chaussures appropriés. Eviter les cuisine est idéale pour utilisation aveo un S By
microwave oven. removing cookware from the oven. with a sponge, dishcloth, or plastic FOR RESIDENTIAL USE manches bouffantes et les bijoux. sur les tables de cuisson gaz, Casserole ;o uercle  des sauces
WARNIN G . Dp not ovgrheat cookware. pad after each use. Avoid using « Ne jamais chauffer de la graisse électriques et a |n§1u9thn. de t3 pintes <o meture
A Discoloration or structural damage steel wool, steel scouring pads, or APPLIANCES, COOKWARE AND ou de I'huile jusqu’au point ou elle « Il est recommandé d’utiliser une pc':glfvse?c‘;’;c ajustée
Burn Hazard: may oceur. o harsh detergents. CUTLERY PURCHASED AND USED émet de la fumée, brile ou noircit. chaleur basse & moyenne. Grace
- : ; « Deglazing cookware with wine, . « Ne jamais utiliser la batterie de aux métaux qui y sont utilisés, la Une
« This cookware is not intended for - . o Dishwasher-safe, but not OUTSIDE OF MEXICO - )¢ . ; rai
. . h vinegar, broth, juice, or other liquid ’ . . cuisine dans un four micro-ondes. batterie de cuisine est un excellent casserole
use by persons (including children) while hot creates a delicious pan recommended. High temperatures To obtain a copy of the written warranty conducteur thermique. Si les =% muniede Elaborer
with reduced physical, sensory, sauce and also helps in cleaning. and harsh detergents can discolor for your Wolf Gourmet product, please aliments bralent, la chaleur est trop Saucier de  Courts cotés o005
or mental capabilities, or lack of ; cookware. visit our website at www.wolfgourmet Slevé : incurvés; :

! » Wash in hot, soapy water. ; elevee. 2 pintes et faire des
experience and knowledge, unless .com/warranty or email us at avec congue Sl
they are closely supervised and customerservice@subzero.com. couvercle  Pour
instructed concerning use of the ‘;ggg%;?‘

cookware by a person responsible
for their safety.
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